
國立嘉義高級家事職業學校102學年度第1次教師甄選餐飲管理科

筆試試題暨答案

一、選擇題（每題2分，共40分）
1. 下列咖啡的沖煮方式中，何者不適用「Fine Grind」咖啡粉？（A）French Press（B）Mocha Pot（C）Vietnamese Coffee（D）Espresso Machine

2. 會席料理的上菜順序為何？A野菜天婦羅B土瓶蒸C刺身D涼拌鱈魚肝E鈉吸(大蒜蜆湯)F大根關東煮G御飯H鹽烤竹筴魚(A)A→B→C→D →E→F→G→H  (B) E→C→F→H →A→B→D→G (C) E→F→C→H →A→B→G→D(D) C→E→F→H →A→B→D→G
3. 下列何者非「Dry-heat Cooking Methods」？（A）Grilling（B）Coating（C）Grating
（D）Roasting

4. 以下那一項不是客房內的guest essentials？  (A)bathrobe  (B)sanitary bag  (C)down comforter (D) stationary folder。
5. 下圖為某餐廳的廚房格局，此種廚房格局的特點為何？
(A) 適用於窄長型、設備較少的廚房場地   (B)適用於供應團體膳食的廚房    (C)適用於面積不大的廚房場地    (D) 有利於瓦斯、電力、通風設備等管線的安裝整合
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6. 阿雞師得知處理後豬肋排之產量百分比（yield percent）為80%，他預計要供應30位客人，每位之份量大小為285公克，請問他至少必須購買幾公斤未處理之豬肋排？　(A)10　(B)11　(C)12　(D)13。
7. 嘉家法式西餐廳在6月1日時有松阪豬肉10kg（120元/kg），6月15日、25日分別進貨20kg（170元/kg）、10kg（190元/kg），月底盤點時剩25kg，若此餐廳領貨時採FIFO（First In, First Out）法，請問里肌肉庫存價值為：　(A)4,350元(B)4,450元(C)5,300元(D)5,500元。
8. 以法國A.O.C葡萄酒分級制度中，下列哪一地區所代表的葡萄酒最為高級？
   (A)Bordeaux   (B)France    (C)Pauillac  (D)Médoc 
9. 干邑白蘭地（Cognac）與雅邑白蘭地（Armagnac）的不同，下列敘述何者是錯誤的？　(A) 干邑區位於法國西南部，而雅邑區位於法國干邑區的南方　(B)Armagnac採低溫蒸餾，有更濃郁的香味及芬芳　(C) Cognac採單次蒸餾，Armagnac採二次蒸餾　(D)二者皆為品質優異的白蘭地，卻有不同的特性，其中Armagnac的產區比較小。

10. 1964年美國聯邦法律有關Bourbon Whiskey的規定，下列何種為誤？　(A) 必須是肯塔基州所生產的Whiskey (B)蒸餾出的酒液不得超過80%　(C)蒸餾液必須貯存在烤過的新橡木桶中保持40～65%的酒精濃度2年　(D)原料中，玉米至少含51%。
11. Strudel是一種：(A)麵包丁   (B)麵條   (C)麵糊   (D)餡餅。 

12. 旅館餐廳採購的基本作業流程，下列何者正確？　(A) Purchasing→Storage→Issuing→Receiving→Production 　(B)Receiving→Issuing→Purchasing→Storage→Production　(C) Purchasing→Receiving→Storage→Issuing→Production　(D)Purchasing→Issuing→Receiving→Storage→Production。

13. 近10年來，政府在臺灣觀光發展方面，推動下列多項計畫方案，其推動年別之先後順序為何？　(1)臺灣觀光年工作計畫　(2)旅行臺灣年工作計畫　(3)觀光客倍增計畫　(4)觀光拔尖領航方案行動計畫　(A)(3)(2)(1)(4)　(B)(3)(4)(2)(1)　(C)(3)(1)(4)(2)　(D)(3)(1)(2)(4)。

14. 依據旅行業管理規則規定，小花為大學觀光事業學系畢業，如欲取得旅行業經理人資格，必須任職於旅行業導遊幾年之資格？  (A)5年　(B)4年　(C)3年　(D)2年。
15. 宗教信仰會影響顧客對食物不同的需求與喜好，請問下列那一種宗教的信眾不吃豬肉？ 甲、Mormonism；乙、Muslim；丙、Judaism；丁、Christianity；戊、Hinduism(A)甲、乙、丙、戊　(B)乙、戊　(C) 甲、乙、丙　(D) 乙、丙、戊。
16. 下列有關客房中鑰匙敘述，何者錯誤？　(A) 具有保安效果，可以抑制先前房客的鑰匙為Inhibit Key (B) 超過C/O時間太久，反鎖著的客房內敲門無人回應，可使用Emergency Key　(C)Room maid持Spare Key開啟房間來進行打掃　(D)General Master Key可開啟飯店每層樓每間房間。
17. 牛腿肉質較硬，將之煎或炸(焦化)過，再長時間煮軟才好進食，這種烹調法是什麼：(A)roast  (B)saute   (C)simmer   (D)braise。 

18. 使用在沙司中，除了高湯之外，還有幾種當稠化劑的成份，下列何者並非稠化劑：(A)Egg yolk    (B)Liaison   (C)Roux   (D)Hot  Cereals。 
19. 下列各國菜餚配對，何者錯誤：(A)Lasagne-義大利   (B)Paella-德國   (C)escargot bourguignonne-法國   (D)Foiegras-法國。
20. 烹調時我們常用下列何者香料讓食物著色：(A)Cumin  (B)Fennel   (C)Tumeric   
(D)Cayenne 。
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